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Eventos a la medida
de sus necesidades

Santiago Rey Fernandez la Torre 45, A Coruna
981290111 69812 79 94
Cristina San Martin comercial@hotelplaza.es
Nuria Blanco nblanco@hotelplaza.es
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El Hotel Plaza, incluye un sinfin de servicios dirigidos a

- |
empresas y entidades corporativas que buscan » -'
ofrecer las mejores instalaciones y atencion a sus
empleadosy clientes. ‘

Su ubicacién en el centro de la ciudad lo convierte en
el sitio idoneo, con instalaciones confortables y
elegantes para crear un evento completo. A\

Ofrecemos una propuesta gastronémica variada y

personalizada. ' A
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SALONES TEATRO | ESCUELA | CABARET | U : IMPERIAL | BANQUETE | COCKTAIL
GAUDI 80 34 45 33 40 43 60
SIZA 60 42 30 27 30 30 45
GAUDI + SIZA 70 50 70 100

SKYBAR 35
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EVENTOS SEGUROS AL AIBE LIBRE
El cielo de A CORUNA

Momentos extraordinarios atrapados bajo el prisma de
esa luz unica de los atardeceres gallegos, entre lusco e
fusco, que anticipa el misterio de noches muy especiales.




El espacio intimo ideal para comidas de negocio en las que prima la discrecion,
ambientada con una decoracioén tradicional y clasica.
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PROPUESTA COCKTAIL

ELSALADO

LOS BASICOS QUE NO PUEDEN FALTAR (a elegir 3)

Empanada

Huevo, patata y chorizo g:gg g
Chupachups de queso de cabra, mermelada de tomate y kikos 5,00 €
Mousse de queso y remolacha con wakame 5,00 €
Croquetas 500¢€
Tabla de ibéricos y queso U3
CREACIONES ESENCIA

Ajoblanco, berberechos y pepino 500¢€
Tosta de anchoa y mantequilla de citricos 5.00¢€
Mejillon en escabeche de naranja 6.00€
Tosta de foie con mermelada de calabaza y queso de Ulloa 7,00€
Micuit de salmén con rabanitos y aceituna negra 7,00 €
Carrillera guisada con boniato 7,00 €
Mejillones al vapor con pico de gallo y mango 500¢€
Bao de codillo, cebolla roja y kimchee 6.00€
Roast-beef con rucula y mostaza 8.00¢€
Salpicén de marisco 6.00€
Caballa marinada en soja con cous cous 6,00 €
Crema de maiz picante 500¢€
Hummus de garbanzos 500¢€
Cerdo laqueado con teriyaki y pina caramelizada 6.00€
Fritos de gambdn con wasabi y salsa de mango 7,00€
Bao de calamares con mayonesa de citricos 6.00€
Mini brioche de gambas al gjillo 7,00€

DULCE FINAL

Espuma de café, crumble y chocolate 5,00 €
Mousse de vainilla con chocolate y almendras 500€
Pifia colada LTS

500 €

Vasito de tres chocolates 5,00 €
Tarta de queso 5,00 €

Bola crujiente de fresa y chocolate blanco
Anade nuestro extra para realizar un evento totalmente personalizado:
Degustacion de 3 cocktails

Tartas de cumpleanos personalizadas de chocolate con nata, 10,00 €
vainilla o chocolate y melocoton 500€
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""" 'MENUS EJECUTIVOS CON UN SERVICIO Y COMIDA

EXQUISITOS
ENTRANTES
Empanada, croquetas, tabla de ibéricos y quesos 7,00€
gallegos
PRIMEROS
Huevo a baja temperatura, patata, panceta, jugo saquet 13,00 €
Salpicén de langostino 14,00 €
Vieira con velo de jamén ibérico 15,00 €
Pastel de centollo y muselina de erizos 13,00 €
Lasana de zamburinas y langostinos. 18,00 €
Guiso de mejillones tigre y setas shiitake 13,00 €
PLATO PRINCIPAL

Terrina de cochinillo con puré de nabo y manzana caramelizada 20 g €

Carrillera de vaca gallega con boniato y cebolla roja 18.00 €
Paletilla de cordero con cous-cous a la mantequillay cremade 23,00 €
guisantes

Rape con salsa verde y almejas 18,00 €
Merluza del pincho con percebes y emulsion de pimenton 17,00 €
Bacalao con jugo de pimientos y espinacas 16,00 €
POSTRES
Torrija de brioche caramelizada 6,00 €
Tocinillo con espuma de leche 6,00 €

Nuestros tres chocolates 6,00 €
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Cafés, infusionesy aguas
minerales

Aguas aromatizadas en citricos
Zumos de frutas naturales
Croissants

Bizcochos caseros
Macedonias de frutas

Cestas de frutas

Salones/Esencia: 6,00€
SkyBar: 9:00€

Cafés, infusionesy aguas
minerales

Aguas aromatizadas en citricos
Zumos de frutas naturales
Croissants y napolitanas

Panes variados artesanos
Jamoén con tumaca

Rollitos de jamén y queso crema
Macedonia de frutas

Cestas de frutas

Salones/Esencia: 7.60€
SkyBar: 10,50€

Cafés, infusionesy aguas
minerales

Aguas aromatizadas en citricos
Zumos de frutas naturales

Té frio

Croissant, napolitanas, caracolas
Bizcochos caseros

Panes variados artesanos

Tabla de embutidos con tumaca
Rollitos de jamoén y queso crema
Yogures con frutos secos
Macedonia de frutas

Cestas de fruta

Salones/Esencia: 9.00€
SkyBar: 12.00€
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CONTACTO

comercial@hotelplaza.es
698 127 994
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